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UDA 0: BENVENUTO IN TERZA 
 

 
NUCLEO 1: Ripassiamo insieme un po’ di Matematica 

 
• I rapporti e le proporzioni 
• I calcoli percentuali diretti  
• L’interesse semplice e il montante 
• Lo sconto commerciale e il valore attuale 

 
NUCLEO 2: Ripassiamo insieme un po’ di Diritto ed Economia 

 
• L’attività economica: Lo scambio e il mercato, il consumo 
• Lo Stato nell’attività economica: la spesa pubblica, le entrate dello Stato, il disavanzo 

pubblico  
 
 
 
UDA A: IMPARO A CONOSCERE LA REALTA’ DEL TERRITORIO 

 
 
NUCLEO 2: Il mercato turistico 

 
• L’attrattiva turistica di un territorio  
• Il mercato e il turismo 
• Gli effetti del turismo 
• Le caratteristiche della domanda turistica 
• L’elasticità della domanda turistica 
• La stagionalità della domanda turistica 
• Le caratteristiche dell’offerta turistica  



 
UDA B: IMPARO A CONOSCERE L’ IMPRESA 
 

 
NUCLEO 1: Le varie forme di impresa 

 
• La definizione di impresa 
• Il soggetto giuridico ed il soggetto economico 
• La ditta, il marchio e l’insegna 
• L’ impresa individuale e familiare 
• Il contratto di società 
• Le società: di persone di capitali e cooperative 
 

 
 
UDA C: IMPARO A FARE ACQUISTI E VENDITE 
 

 
NUCLEO 1 – Gli acquisti dai fornitori 

 
• Che cos’è un contratto? 
• Il contratto di compravendita 
• La fattura 
• L’IVA 
• Compilazione della fattura ad una sola aliquota 

 
 
UDA D: IMPARO A CONOSCERE LE BANCHE E I MEZZI DI PAGAMENTO 
 

• Cenni sull’attività bancaria (calcolo dell’Interesse)  
 
 
METODOLOGIE 
 

• Lezione 
• Esercitazioni in classe 
• Lavori di gruppo 
• Flipped Classroom  
• Studio ed analisi di casi aziendali 

 


