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Contenuti:

- HACCP.

= Sicurezza alimentare.

= Igiene alimentare, personale e del locale.

= Tracciabilita e rintracciabilita.

= Metodi di trasmissione del calore.

= Tecniche di conservazione delle materie prime.
= Ristorazione commerciale e collettiva.

= || valore culturale del cibo.

= || valore sociale del cibo.

= L’ltalia e la gastronomia locale.

= | marchi di qualita.

= La cultura alimentare nel resto del mondo; influenze e tradizioni.
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